
ATELIERCAFÉ
GUT ALMERFELD

HERZLICH WILLKOMMEN

Öffnungszeiten:
Mittwoch bis Freitag: 15:00 bis 18:00 Uhr

Samstag und Sonntag: 14:00 bis 19:00 Uhr
...und nach Vereinbarung!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Almerfeld 2 - 59929 Brilon
Tel.: 02964 - 75 14 101

E-Mail: info@dasgut-ateliercafe.de
www.dasgut-ateliercafe.de

Gut Almerfeld
Das langgestreckte einstöckige Herrenhaus mit Staf-
felgiebeln, Mittelrisalit und wappengeschmücktem 
Barockportal wurde im Jahre 1738 nach Plänen des aus  
Erwitte stammenden Baumeisters Michael Spanner er-
baut. Nachdem es zur Mitte des 20. Jahrhunderts noch 
landwirtschaftlich genutzt wurde, beherbergte es in 
den Jahren danach Mönche des Franziskanerordens und 
diente im Anschluss daran der Chorakademie Dortmund 
als Übungsstätte.

Aktuell lebt und arbeitet hier der Künstler und Designer 
Lutz Bernsau. Weitere Informationen finden sie unter 
www.atelierbernsau.de.

Die Natur und die herrliche Landschaft genießen.

Rundwanderwege durch alte Laubwaldbestände, durch 
weite Felder, über Höhen mit herrlichen Ausblicken und 
über schmale, idyllische Pfade, laden zum Wandern und 
Erholen ein. 
Die Almequellen in der Nachbarschaft sind sehr zu 
empfehlen. Aus 104 Quellen dringt hier das Wasser der 
Alme aus der Erde und bietet den Besuchern dieses 
einmaligen Ortes einen ebenso faszinierenden wie 
meditativen Anblick. Der Quellteich der Alme gehört zu 
den ausgewählten spirituellen und kraftvollen Orten im 
Rahmen des Projektes „sauerland.inspiration“. 
Den Besucherinnen und Besuchern soll hier in der freien 
Natur vielgestaltige Erfahrungsräume der Stille und 
Ruhe angeboten werden.

Ateliercafé

Unser Ateliercafé verbindet Kunst und guten Ge-
schmack. Die Kombination aus Tradition und Moderne 
überzeugt mit Einblicken in den laufenden Kunst- und 
Designbetrieb. Die aktuellen Ausstellungen laden zum 
Dialog ein. 

Unter den großen Kastanien im Park, genießen Sie ver-
schiedene Kaffeespezialitäten, erfrischende Getränke 
und unsere mit Liebe selbst gebackenen Kuchen.
Bei unseren herzhaften Tagesgerichten, achten wir auf 
frische, regionale und saisonale Produkte.

Genießen Sie den Sommer in unserem einladenden 
Gartencafé und Biergarten.
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Vita (Auswahl)

1954 	 geboren in Altena
1975 - 1980 Studium, Univer-
	 sität Essen Folkwang
1981 	 Int. Kunstmesse, Köln
1981 	 Int. Buchmesse, 
	 Frankfurt
1981 	 Galerie Köster-Emden,
	 Altena
1982 	 Int. Kunstmesse ART,
	 Basel
1982 	 Galerie Mönch, Bremen
1982 	 Dachgalerie,
	 Essen/Mülheim
1983	 Künstlerbund, 
	 Lüdenscheid
1984 	 Galerie im Stengelqua-
	 tier, Saarbrücken
1984	 Galerie Hofmeierhaus, 
	 Bremen
1985 	 Galerie Dahlem Dorf, 
	 Berlin
1985 	 Galerie Palette, 
	 Schweinfurt
1986 	 Galerie Donath, Troisdorf
1986 	 Galerie Dreyer, Hannover
1987 	 Galerie Mönch, Bremen
1987	 Galerie Borkowski, 
	 Hannover
1988 	 Galerie Dahlem Dorf,
	 Berlin
1988	 Galerie Donath, Troisdorf
1989 	 Galerie Borkowski, 
	 Hannover
1989 	 Galerie Stettener Schloss,
	 Basel
1990 	 Galerie Aviva, Essen
1991 	 Commerzbank, 
	 Lüdenscheid
1991 	 Atelierausstellung, 
	 Herscheid
1992 	 Burggalerie, Fehmarn
1993 	 Galerie Köster-Emden, 
	 Altena
1994 	 Galerie Dahlem Dorf, 
	 Berlin
1994 	 Galerie Stettener 	
	 Schloss, Basel
1995 	 F.-Design Frerichs, 
	 Bremen

1996 	 ART Basel
1997 	 Sala de Cultura Sa 
	 Nostra, Mahón/Menorca
1997 	 DZ-Licht, Menden
1999 	 Galerie Sa Pedrera, 
	 Menorca
2000 	 TDS, Trendpark
	 Neckarsulm

Atelier Lutz Bernsau
www.atelierbernsau.de

2001 	 Vereinigte Sparkasse MK, 
	 Plettenberg
2002	 Sparkasse Lüdenscheid
2005 	 Schloss Werdringen, 
	 Hagen
2006 	 Stadtgalerie Alte Post, 	
	 Westerland/Sylt
2007 	 Stadt Binz
2008	 Atelierausstellung, 
	 Hof Bredde, Altena
2009 	 Amtsgericht, Altena
2016 	 Einrichtung Atelier Gut 	
	 Almerfeld
2019 	 Kulturbahnhof
	 Lennestadt
2019 	 Galerie SpK Olpe
2019 	 Galerie SpK Steinfurt
2020 	 Wittgensteiner Kunst-
	 gesellschaft, 
	 Bad Berleburg
2020 	 Modern Art Museum, 
	 Chongquing/China



Getränke
1.     Tafelwasser, Annabelle................0,33 l           2,50 €
2.    Driburger Brunnen............................0,5 l	 3,80 € 
3.    Orangensaft......................................0,33 l	 2,80 €
4.    Apfelsaft............................................0,33 l	 2,80 €
5.    Cola, Fanta, Sprite, Spezi 2, 3, 8, 11......0,33 l	 2,80 €
6.    Cola Zero 2, 3, 6, 8, 11..................................0,33 l	 2,80 €
7.    Cola light 2, 3, 6, 8, 11.................................0,33 l	 2,80 €

limoNAHde natürlich aus Westheim 

8.    NAH2O prickelndes Quellwasser..0,33 l	 2,50 € 
9.  limoNAHde zitrone..........................0,33 l	 2,80 €
10.  limoNAHde orange.........................0,33 l	 2,80 €
11. limoNAHde cola...............................0,33 l	 2,80 €
12.  limoNAHde apfelschorle...............0,33 l	 3,00 € 
13.  limoNAHde johannisbeerschorle..0,33 l            3,00 €

Biere von der Brauerei Westheim 

14. Premium Pils 16..................................0,33 l	 3,00 €
15.  Premium Pils, alkoholfrei 16...........0,33 l	 3,00 €
16. Graf Stolberg, dunkel 16..................0,33 l	 3,50 €
 17.   Weizen 16, a).............................................0,5 l	 3,80 € 
18.  Weizen, dunkel 16, a).............................0,5 l	 3,80 €
 19.  Weizen, alkoholfrei 16, a).....................0,5 l	 3,80 €
20. Natur Radler, naturtrüb 16..............0,33 l	 3,00 €
21. Malzbier, alkoholfrei c)....................0,33 l	 3,00 €

22. Aperol Spritz 1, 2, 9, 10.............................................4,80 €
23. Hugo....................................................................4,80 €
24. Prosecco................................................0,1l	 3,50 €

Weine von David Moreno, Rioja

25. Tinto......................................................0,2 l        3,50 €
26. Crianza..................................................0,2 l	  3,80 €
27. Crianza de Familia............................0,2 l	 4,20 €
28. Reserva.................................................0,2 l	 4,80 €

Offene Weine
29. Pinot Grigio..........................................0,2 l	 3,50 €
30. Rosé.......................................................0,2 l	 3,50 €

Kaffee und Kuchen
31. Café Crema  11.......................................................2,50 €
32. Tasse Filterkaffee, koffeinfrei......................2,30 €
33. Pott Filterkaffee 11.............................................3,00 €
34. Café au Lait 11, l)....................................................2,80 €
35. Espresso 11............................................................2,50 €
36. Espresso, doppelt 11..........................................3,50 €
37. Espresso, Schoko 11, l).........................................2,80 €
38. Cappuccino 11, l)....................................................3,00 €
39. Latte Macciato 11, l)..............................................3,30 €
40. Tasse Schokolade l)..........................................2,50 €
41. Tasse Schokolade mit Sahne l)......................3,00 €
42. Heiße Zitrone.....................................................2,50 €

Tee
43. Earl Grey..............................................................2,50 €
44. Chai Classic........................................................2,50 €
45. Assam Brokenmischung................................2,50 €
46. Pfefferminze......................................................2,50 €
47. Kräutertee..........................................................2,50 €
48. Grüner Tee..........................................................2,50 €

Kuchen 
Die Zusatzstoffe variieren je nach Kuchen. Sprechen Sie uns gerne dazu an.

49. Blechkuchen, Stück....................................ab 3,30 €
50. Obstkuchen (saisonal)..............................ab 3,80 €
51. Portion Sahne l)............................................ab 0,50 €

52. Frische Erdbeeren (nach Saison)
       mit Sahne l)..................................................ab 4,50 €

 

Waffeln a), h), l)

53. Waffel..................................................................2,80 €
54. Waffel mit Kirschen.........................................3,50 €
55. Waffel mit Kirschen/Sahne..........................4,00 €
56. Waffel, Kirschen, Eis, Sahne.........................4,80 €

Speisen
57. Speck-Brettl 1, 12, u)...............................................6,80 €
         Bauernbrot mit schwarzgeräuchertem Bauernspeck 
         aus dem Allgäu

58. Käse-Brettl 1, 2, l)...................................................6,80 €
         Bauernbrot mit Bergkäse aus dem Allgäu

59. Kartoffelsalat 1, 2, 8, 12, l)..........................................5,80 €
         mit dickem Sauerländer

60. 2 knackige Sauerländer 1, 4, 7 ............................3,80 €
         mit Brot, Senf v) oder Ketchup 1, 6, 8, 12 

61. Ofenkartoffel....................................................5,80 €
         mit Kräuterquark 1, 12, l), u) oder Sour Cream, kleiner Salat

62. 4 Mettwürstchen 1,  3 , 8, v)....................................4,80 €
         mit Bauernbrot, Garnitur

63. „Die Große“ 1, 3, 8, v)....................................................3,80 €
         frisch geräucherte Mettwurst mit Brot, Garnitur

Salate* 

64. Frische Salate der Saison 1, 3, 6, 9, 12, l), v)...........ab 5,50 €
          mit Gurke, Tomate & Gartenkresse, wahlweise Joghurt-, 
          Balsamico- oder Himbeerdressing

65. Ziegenkäse & Honig 1, 9, l).......................................9,50 €
          mit Nüssen & Honig gratinierter Ziegenkäse 
          im Salatnest mit Himbeervinaigrette

66. Salat & Schafskäse l)........................................9,50 €
          großer gemischter Salatteller
          mit Schafskäse, Oliven 9, 13 & Zwiebeln 

67. Salat & Hähnchenbrust.....................................9,50 €
          großer gemischter Salatteller mit
          gebratenen Hähnchenbruststreifen

68. Tomaten + Mozzarella 9, l).................................5,50 €
         Olivenöl, Kapern, Basilikumpesto

Spezialitäten 
aus dem Atelier Menorca*

69. Pan con Tomate................................................3,50 €
         Brotscheiben mit in Knoblauch-Kräuter-Olivenöl 
         marinierten Tomatenwürfeln

70. Tapa Queso de Cabra & Miel........................4,80 €
         Ziegenkäse l) mit Honig überbacken

71. Tapa de Calamares z)........................................6,50 €
         Tintenfisch(stücke) in Amerikanischer Soße

72. Tapa de Pulpo......................................................7,50€
         Pulpo a la Marinera z)

73. Tapa mit span. Oliven.....................................3,00 €
         gefüllt mit Sardellen 3, 12, i)

74. Artischockenherzen.........................................4,80 €
         mit Parmesan l) überbacken

75. Datteln im Speckmantel 1, 3, 12..........................8,50 €

76. Tapa de boquerones........................................6,50 €
         eingelegte Sardellenfilets 9, i)

77. Tomatensuppe...................................................5,50 €
         verfeinert mit Sahne l) und Basilikumpesto

78. * Weißbrot pauschal.........................................1,00€

Longdrinks
79. Mojito Brazil.......................................................6,50 €
         Rum/Kuba, Rohrzucker, Zitronensaft, 
         frische Minze und Limette

80. Caipi Brazil.........................................................6,50 €
         Canario Cachaca, Rohrzucker, Zitronensaft, Limette

81. Campari Orange................................................5,50 €

82. Gin-Tonic 10..........................................................6,50 €
         als Longdrink 4cl mit Schweppes oder Tonic Water

Alle Preisangaben inkl. der gesetzl. MwSt. Alle Zusatzstoffe werden separat ausgewiesen.


